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g e t r ä n k e  i  e s s e n



r e g i o n a l  g e n i e s s e n



r e g i o n a l  g e n i e s s e n

herzlich willkommen im schlemmerstüble,

lasst Euch mit regionalen und hausgemachten Produkten 

in unserem neuen rustikalen Ambiente verwöhnen.  

In unserem gemütlichen Biergarten könnt Ihr entspannt 

verweilen, während die Kinder schaukeln oder Tischtennis 

spielen.

Wir bedienen Euch gerne auch zu Familienfesten oder  

sonstigen Anlässen und sorgen dafür, dass Ihr Euch wohl- 

fühlt. Wenn es mal ein bisschen länger dauert, liegt es 

nicht daran, dass wir keine Lust haben Euch zu bedienen, 

sondern daran, dass wir alles frisch und mit viel Sorgfalt 

und Liebe zubereiten!

Zu Allergenen sprecht gerne unser geschultes Personal an.

guten appetit, wünscht euer schlemmerstüble-team.
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Hausgemachte Suppen

Schwäbische Maultaschensuppe 6,50 € 

Flädlessuppe 6,50 €

Cremesuppe je nach Saison 7,50 €

Knackig frische Salate

Beilagensalat 7,00 € 

kleiner gemischter Salat

Gemischter Salat* 9,50 €  

mit Gurken, Tomaten, Paprika, Karotten und Zwiebeln, Kartoffelsalat

Thunfischsalat* 17,50 € (15,50 €) 

gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

Wellness- Salat* 18,50 € (16,50 €) 

gemischter Salat mit Putenstreifen, Ananas und Zwiebeln

Schlemmersalat* 2,3,5,7 18,50 € (16,50 €) 

gemischter Salat mit Schinken, Ei und Käse

*  alle unsere frischen salate servieren wir mit  
hausgemachtem dressing (laktosefrei, mit eigelb) und wurzelbrot

 kleinere 
Portion

Zu Allergenen sprecht gerne unser geschultes Personal an.



Wurstsalatvariationen und Vesper

Wurstsalat vom Fleischkäse 3,5,7 

–  Schwäbisch mit Schwarzwurst, Essiggurken, Zwiebeln und  14,00 € (12,00 €) 

Bauernbrot

– Schweizer mit Käse, Essiggurken, Zwiebeln und Bauernbrot 14,00 € (12,00 €)

–  á la Schlemmerstüble mit Schwarzwurst, Essiggurken,  15,00 € (13,00 €) 

Käse, Zwiebeln, Radieschen, Paprika und Bauernbrot 

Elsässer Flammkuchen 7 11,00 € 

mit Speck und Zwiebeln

Vegetarischer Flammkuchen 3,5 12,00 € 

mit Gemüse und Käse

 kleinere 
Portion

Zu Allergenen sprecht gerne unser geschultes Personal an.



m e t z i n g e n  g e n i e s s e n
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Vegetarische Schlemmereien

Gefüllte Flädle 16,90 € 

mit Champignon-Tomaten-Ragout und gemischtem Salat

Schupfnudeln „Försterin’’ 17,50 € (16,50 €) 

mit Sauerrahm, frischen Champignons und gemischtem Salat

Käsespätzle ohne Speck 17,50 € (15,50 €) 

mit Zwiebeln, Sahne und gemischtem Salat

Vegetarische Maultaschen 18,50 €  

auf Gemüse und mit gemischtem Salat

Immer wieder gerne gegessen …

Gebratener Fleischkäse 2,3,7 

– mit Zwiebelsoße und Kartoffelsalat oder Pommes 15,00 € (13,00 €)

– mit Brot 11,00 € (9,00 €)

Ein paar Bratwürste 3,5 mit Bratensoße und 16,00 € 

Kartoffelsalat oder gemischtem Salat oder Pommes

Schwäbische Linsen 2,3,7 17,00 € 

mit Spätzle und Saitenwürstle

Saure Kutteln 16,50 € 

mit Bratkartoffeln

 kleinere 
Portion
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Hausgemachte Fleischküchle 18,90 € (16,90 €) 

mit Spätzle, Rahmsoße und gemischtem Salat

Frisches Pfannenschnitzel  

–  mit Käsespätzle (mit Speck und Zwiebeln)   24,50 € (22,50 €) 

oder Bratkartoffeln und gemischtem Salat 2,3,7

– mit Pommes oder Spätzle und gemischtem Salat 22,00 € (20,00 €)

Cornflakesschnitzel  23,00 € (21,00 €) 

mit Pommes und gemischtem Salat

Cordon bleu  23,00 € (21,00 €) 

mit Pommes und gemischtem Salat 2,3,7

Hausgemachte Maultaschen 

– in der Brühe mit geschmelzten Zwiebeln und Kartoffelsalat 16,50 € (14,50 €)

– gebraten mit Ei, Zwiebeln und gemischtem Salat   18,50 € (16,50 €)

– mit Schinken und Käse überbacken, mit gemischtem Salat 2,3,7 18,50 € (16,50 €)

Hausgemachte Käsespätzle 2,3,7 17,50 €  (15,50 €) 

mit Speck, Zwiebeln, Sahne und gemischtem Salat 

 kleinere 
Portion

Zu Allergenen sprecht gerne unser geschultes Personal an.



Schwäbischer Zwiebelrostbraten 

– mit geschmelzten Zwiebeln, Soße und Bauernbrot 24,50 €

–  mit Spätzle oder Pommes, geschmelzten Zwiebeln, Soße und 28,50 € 

gemischtem Salat

– mit Bratkartoffeln oder Käsespätzle und gemischtem Salat 2,3,7 31,00 €

Rumpsteak 28,50 € 

mit Kräuterbutter, Pommes und gemischtem Salat

Schweinerückensteak 23,00 € (21,00 €) 

im Pfeffersößle, mit wilden Kartoffeln und gemischtem Salat

Schweinelendchen auf frischem Saisongemüse,  26,50 € 

mit Kroketten und Pfefferrahmsoße

Putensteak 23,00 € (21,00 €) 

mit Pommes, Kräuterbutter und gemischtem Salat 

paniert: 1,– € Aufpreis

Für Umbestellungen Käsepätzle oder Bratkartoffeln als Beilage berechnen wir  

2,50 € Aufpreis. 

Hunger zu klein – Portion zu groß? Gerne packen wir für Euch ein!

 kleinere 
Portion

Zu Allergenen sprecht gerne unser geschultes Personal an.
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Hits für Kids

Wicki 6,50 € 

Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise

Asterix 6,00 € 

Spätzle mit Soße

Pumuckl 13,00 € 

Paniertes Kinderschnitzel mit Pommes

Chicken Nuggets 11,00 € 

mit Pommes

Wilde Kartoffeln 7,50 € 

mit Tzatziki-Dip

Räuberteller 0,00 € 

mit Besteck und Serviette, zum Klauen bei Mama und Papa

Zu Allergenen sprecht gerne unser geschultes Personal an.



g e t r ä n k e
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Heiße Getränke

Tasse Kaffee 9  3,50 € 

Pott Kaffee 9  4,50 € 

Cappuccino 9  4,00 € 

Latte Macchiato 9  4,50 € 

Espresso 9 klein   3,00 € groß   4,00 € 

Espresso Macchiato 9  3,50 € 

Pott heiße Schokolade mit Sahne   5,00 € 

Pott Tee verschiedene Sorten  4,00 € 

Säfte

Apfelsaft  0,3 l   4,10 €  0,5 l   4,70 € 

Apfelsaftschorle  0,3 l   3,90 €  0,5 l   4,50 € 

Orangensaft  0,3 l   4,30 €  0,5 l   4,90 € 

Orangensaftschorle  0,3 l   4,10 €  0,5 l   4,70 € 

Johannisbeernektar  0,3 l   4,40 €  0,5 l   4,90 € 

Johannisbeernektarschorle  0,3 l   4,10 €  0,5 l   4,70 € 

Maracujanektar  0,3 l   4,30 €  0,5 l   4,90 € 

Maracujanektarschorle  0,3 l   4,10 €  0,5 l   4,70 €

Holunderschorle  0,3 l   4,60 €  0,5 l   5,10 €

Rhabarberschorle  0,3 l   4,60 €  0,5 l   5,10 €



Alkoholfreie Getränke

afri-cola 1,2,9 0,3 l   3,90 € 0,5 l   4,50 € 

Bluna 1,2,3 0,3 l   3,90 € 0,5 l   4,50 € 

Spezi 1,2,3 0,3 l   3,90 € 0,5 l   4,50 € 

Schweppes Bitter Lemon 3,10 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,80 € 

Schweppes Tonic 10 0,2 l   3,90 € 

Bluna Zitrone 8 0,3 l   3,90 € 0,5 l   4,50 € 

Tafelwasser 0,3 l   3,10 € 0,5 l   3,70 € 

Krumbacher Mineralwasser Flasche still/spritzig   0,7 l   5,50 € 

afri-cola ohne Zucker 1,8 0,33 l   4,20 € 

Red Bull 1,9,12  0,25 l   5,10 €

Bad Schussenrieder Biere

Bad Schussenrieder OTT Spezial vom Fass 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,70 € 

Bad Schussenrieder Weisse, hefetrüb vom Fass 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,70 € 

Bad Schussenrieder Schwarze Weisse, dunkel   0,5 l   4,70 € 

Bad Schussenrieder Weisse, kristall   0,5 l   4,70 € 

Bad Schussenrieder Pils Flasche 0,33 l   4,10 € 

Bad Schussenrieder Original N°1 Museumsbier 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,70 € 

Bad Schussenrieder Helles alkoholfrei 0,33 l   4,10 € 

Radler süß 8 oder sauer 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,70 € 

Russ Heferadler 8 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,70 €

Mixbiere

Colaweizen 1 0,3 l   4,10 € 0,5 l   4,70 € 

Bad Schussenrieder Natur Radler 3  0,5 l   4,70 €

Radler alkoholfrei süß oder sauer  0,5 l   4,70 €
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Flaschenbiere

Bad Schussenrieder Hefeweizen alkoholfrei 0,5 l   4,70 € 

Augustiner Edelstoff 0,5 l   4,70 € 

Augustiner Hefeweizen 0,5 l   4,70 €

Spirituosen

Obstler 2 cl   4,00 € 

Ouzo 2 cl   4,00 € 

Williams 2 cl   4,00 € 

Allgäuer Gebirgsenzian 2 cl   4,50 € 

Fernet Branca 1 2 cl   4,00 € 

Edel Williams 2 cl   4,50 € 

Das Besondere: b´soffene Marille 2 cl   4,50 € 

Honigwilli 2 cl   4,50 € 

Ramazotti 1 4 cl   5,50 € 

Jägermeister 1 4 cl   4,00 € 

Martini Bianco mit Eis und Zitrone 5 cl   5,50 €

Haselnuss 2 cl   4,50 €



Longdrinks

Aperol Spritz 1,10 4 cl    7,50 € 

Hugo 2 4 cl    7,50 € 

Lillet Wild Berry 4 cl    7,50 € 

Martini Schorle mit Eis und Zitrone 0,3 l    7,50 €

Württemberger Rotweine *

Metzinger Hofsteige 

Schwarzriesling mit Spätburgunder QbA  halbtrocken 0,25 l   6,10 € 

Schwarzriesling QbA  trocken 0,25 l   6,10 € 

Spätburgunder im Eichenfass gereift QbA  trocken 0,25 l   6,90 € 

Lemberger QbA  trocken 0,25 l   6,90 €

G. A. Heinrich 

Trollinger mit Lemberger QbA  halbtrocken 0,25 l   5,90 €

Württemberger Weißweine *

Metzinger Hofsteige  

Silvaner QbA  halbtrocken 0,25 l   5,20 € 

Müller Thurgau QbA  trocken  0,25 l   5,90 €

G. A. Heinrich 

Riesling QbA  trocken  0,25 l   5,50 €

* Weine enthalten Sulfite.
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Württemberger Rosé Weine *

Metzinger Hofsteige 

Schillerwein QbA  halbtrocken 0,25 l   5,90 € 

Rosé QbA  halbtrocken 0,25 l   6,10 € 

Rosé QbA  trocken 0,25 l   6,10 €

Italienische Weine *

Rot 

Longo Montepulciano d´Abruzzo D.O.P.  trocken 0,25 l   6,50 € 

Longo Bardolino classico D.O.C.  trocken 0,25 l   6,50 €

Longo Primitivo D.O.P. 0,25 l   7,20 €

Weiss 

Longo Pinot Grigio D.O.C.  trocken  0,25 l   6,50 €

Rosé 

Lenotti Bardolino chiaretto D.O.C.  trocken 0,25 l   6,50 €

* Weine enthalten Sulfite.



Weinschorle *

Weinschorle  von deutschen Qualitätsweinen 0,25 l   4,20 € 

Weinschorle  von deutschen Qualitätsweinen 0,5 l   6,90 € 

Weinschorle „Premium’’  Rosé I Lemberger I Spätburgunder 0,25 l   4,70 €

Sekt

Glas Sekt  trocken  0,1 l   4,00 € 

Glas Sekt Rosé  trocken  0,1 l   4,00 € 

Flasche Sekt  Metzinger Matizzo | trocken  0,75 l   26,00 €

* Weine enthalten Sulfite.

Lebensmitteldeklaration:
1 Farbstoffe I 2 Konservierungsstoffe I 3 Antioxidationsmittel I 4 geschwefelt I 5 Geschmacksverstärker 
6 geschwärzt I 7 Phosphat I 8 Süßungsmittel I 9 koffeinhaltig I 10 Chinin I 11 Bitterstoffe I 12 Taurin

Alle Preise sind inklusive MwSt. und Bedienungsgeld!



schlemmerstüble
Eichbergstraße 20  |  72555 Metzingen  |  Tel. 07123 4961
www.schlemmerstueble.com  |  info@schlemmerstueble.com 
Montag und Dienstag Ruhetag (außer an Feier- und Brückentagen) 
Mi bis Sa 11–23 Uhr (Küche 11.30 –21:45 Uhr) 
So & Feiertag 11–21 Uhr (Küche bis 20:15 Uhr) 23

12

schlusswort

Liebe Gäste,  

vielen Dank fürs Kommen und Schlemmen! Sollte Euch das Essen, der  

Service oder die Biertemperatur nicht gefallen haben, so wendet Euch an 

unser Personal – wir sind offen für Lob und Tadel.

Für Anregungen und Ideen haben wir ein offenes Ohr! Und nun nehmt Eure 

Krümel mit, schiebt den Stuhl unter den Tisch und kommt gut nach Hause.

bis demnächst! euer schlemmerstüble - team


